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Preparación y repaso del vocabulario:
Antes de comenzar a jugar, los participantes deben
consultar el léxico (páginas 1 et 2) para
familiarizarse con los nombres de los distintos oficios
que pertenecen a cada familia del sector.

Preparación:
Formar un mazo de cartas donde cada carta
represente un oficio, agrupado en 6 familias
distintas.
Mezclar bien el mazo y colocarlo en el centro para
formar una pila de cartas boca abajo (el "mazo").
Distribución de cartas:
Cada jugador recibe 6 cartas.
Las cartas sobrantes quedan en el mazo, que los
jugadores usarán durante el juego.
Turno de juego:
Comienza el jugador a la derecha del repartidor y
el turno sigue en sentido horario.
En cada turno, el jugador puede pedir una carta
específica de una familia a otro jugador.
Ejemplo: “¿Tienes el/la camarero/a de la familia
restaurante?”

Las Reglas del juego
Si el jugador al que se le pide tiene la carta
solicitada, debe entregarla. El jugador que pidió la
carta puede seguir solicitando cartas hasta que no
obtenga la que pide.
Si el jugador al que se le pide no tiene la carta, el
jugador activo debe robar una carta del mazo.
Formación de familias:
Cada vez que un jugador reúne las 6 cartas de una
misma familia, debe mostrar la familia completa y
colocarla frente a él.
El juego continúa hasta que se agoten las cartas del
mazo y los jugadores ya no puedan formar más
familias.
Fin del juego y puntuación:
El juego termina cuando todas las familias posibles
han sido formadas o cuando no quedan cartas en el
mazo y los jugadores no pueden pedir más cartas.
El ganador es el jugador que haya reunido el mayor
número de familias completas.

Consejos:
Tener siempre a la vista el lexique de oficios para
recordar las familias y sus componentes.
La comunicación clara y el buen conocimiento del
vocabulario son esenciales para pedir cartas con
precisión.

¡Disfruten aprendiendo y jugando!

el juego de las familias de oficios
de la Hostelería restauración

¡Bienvenidos al Juego de las Familias de Oficios en Hostelería y Restauración!
¡Preparaos para una experiencia divertida y educativa en el mundo de la hostelería y
restauración! Este juego de cartas no solo es una oportunidad para pasarlo bien, sino también
para sumergiros en el vocabulario especializado de los oficios de este sector apasionante.
Desde el recepcionista hasta el chef de cocina, cada carta representa un rol importante que
contribuye al éxito de un restaurante, hotel o servicio de eventos.
¿Cuál es el objetivo?
Formar el mayor número de familias de oficios posibles, aprendiendo de forma interactiva los
nombres y funciones de cada puesto. A medida que jugáis, os familiarizaréis con palabras clave y
descubriréis cómo cada rol se conecta en el día a día de la hostelería.
¿Por qué es importante?
Este juego está diseñado no solo para mejorar vuestro vocabulario en español, sino también para
ofreceros una visión de los distintos caminos profesionales en hostelería y restauración. Así,
podréis aprender de una manera práctica, divertida y colaborativa. Además, al practicar el
vocabulario en un contexto de juego, afianzaréis vuestra comprensión y recordaréis mejor cada
término.
¿Estáis listos para el desafío?
Con el mazo de cartas en mano, preparaos para pedir cartas, formar familias y competir entre
vosotros. ¡Quien reúna más familias, gana! Pero, al final, todos salís ganando, porque habréis
aprendido un vocabulario útil y explorado nuevas posibilidades en el mundo     profesional.

3 a 6 jugadores

20 a 30 minutos



el/la maître
el/la responsable de sala1

el/la sumiller
o sommelier

el/la jefe de rango

el/la ayudante de
camarero

el/la chef de cocina

el repostero
la repostera3

el camarero
la camarera4

2

3

el barman / la barmaid
el/la camarero/a de barra5 6

1 el/la segundo de cocina2

el cocinero / la cocinera4

el/la ayudante de cocina5 el /la lavaplatos6

el jefe de recepción
la jefa de recepción

el/la conserje3

1 el/la recepcionista2

el botones4

el portero
o el valet (aparcacoches)

5 el /la recepcionista
nocturno

6
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la gobernanta 1
la ayudante de
gobernanta 

la camarera de piso

el personal de
mantenimiento

el director
la directora

el / la contable3

la encargada
de lavandería4

2

3

el /la mozo/a de
habitaciones o valet5 6

1 el subdirector
la subdirectora2

el / la responsable
de recursos humanos4

el/la responsable
de marketing5 el gestor / la gestora

de comunidad
6

el /la coordinador/a
de eventos

el/la planificador/a
de bodas

3

1 el jefe o la jefa
de banquetes2

el camarero / la camarera
de banquetes

4

el/la florista5 el técnico / la técnica
de audiovisuales

6
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el camarero
la camarera

4

el/la jefe de rango

el/la maître
el/la responsable de sala

el/la sumiller
o sommelier

familia
restaurante

1
familia

restaurante

3
familia

restaurante

2
familia

restaurante
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el barman/la barmaid
el/la camarero/a de barra

el/la ayudante de camarero

5
familia

restaurante

6
familia

restaurante

el/la chef de cocina el/la segundo/a de cocina

1
familia
cocina

2
familia
cocina
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el cocinero/la cocinera el/la ayudante de cocina

4
familia
cocina

5
familia
cocina

el repostero
la repostera el/la lavaplatos

3
familia
cocina

6
familia
cocina
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el jefe de recepción
la jefa de recepción el/la recepcionista

1
familia

recepción

2
familia

recepción

el/la conserje el botones

3
familia

recepción

4
familia

recepción
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el portero o
el valet (aparcacoches) el recepcionista nocturno

5
familia

recepción

6
familia

recepción

la gobernanta la ayudante de
gobernanta

1

familia servicios
de habitaciones

2
familia servicios
de habitaciones

© J. Besse



la camarera de piso la encargada
de lavandería

3 4

el/la mozo/a de
habitaciones o valet

el personal de
mantenimiento

5

familia servicios
de habitaciones

6

familia servicios
de habitaciones

familia servicios
de habitaciones

familia servicios
de habitaciones
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2

el director
la directora

el subdirector
la subdirectora

1

el/la contable el/la responsable
de recursos humanos

3 4

familia
administración

familia
administración

familia
administración

familia
administración
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6

el/la responsable
de marketing

el gestor / la gestora
de comunidad

5

el/la coordinador/a
de eventos

el jefe o la jefa
de banquetes

1 2

familia
administración

familia
administración

familia eventos
y banquetes

familia eventos
y banquetes
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43

el/la planificador/a
de bodas

el comarero / la camarera
de banquetes

el/la florista el técnico / la técnica
de audiovisuales

5 6

familia eventos
y banquetes

familia eventos
y banquetes

familia eventos
y banquetes

familia eventos
y banquetes
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